gonderseiten

HERBST- & WILDSPEZIALITATEN

Auf diesen Sonderseiten erfahren Leserinnen und Leser, in welchem Restaurant ab wann welche Wildspezialitaten
zubereitet und serviert werden.

Erscheinungen: Freitag, 13. September 2024
Freitag, 20. September 2024
Freitag, 4. Oktober 2024

Auflagen: Normalauflagen, 42 000 Leserinnen und Leser

Anzeigeschluss/Druckdaten: Montag, 9. September 2024
Montag, 16. September 2024
Montag, 30. September 2024

Speziell: Bei gleichzeitiger Buchung des Inserats im «Boten» und im «Schwyzer
Anzeiger erhalten Sie 50 % Rabatt aufs Inserat im «Schwyzer Anzeiger,
bei der Buchung aller drei Ausgaben 5% Rabatt.

Bestellschein

Die Inserategrossen sind beliebig wahlbar. Hier finden Sie diverse Vorschlage:

56x60mm | - 186~ s6x120mm | T% 372~ 15x60mm | 372
(hoch) [0 13. September (hoch) [ 13. September (quer) [0 13. September
[ 20. September [ 20. September [ 20. September
[ 4. Oktober [ 4. Oktober [ 4. Oktober

Alle Preise exkl. MwSt.

Mehrwert «plusOnline»

Ihr Printinserat ab Fr. 300.- erreicht 4000 neue Online-/mobile Werbekontakte auf bote.ch, 20minuten.ch, bluewin.ch und weiteren namhaften
Portalen. Fur diese zusatzliche Publikation, inkl. detailliertem Reporting Ihrer Online-Anzeigen (www.adlogica.ch/bdu-wkportal), wird automatisch
Fr. 69.- verrechnet. Mehr unter www.adlogica.ch/schwyz.

Inseratetext/Druckdaten

[ Die fertigen Druckdaten liegen bei. O Ich wiinsche Unterstltzung bei der Erstellung des Inserats.

[ Die fertigen Druckdaten folgen bis am 9. September bzw. 16. September bzw. 30. September 2024.

Firma:

Kontaktperson:

Strasse: B Otc

Bote der Urschweiz AG - Werbung

PLZ/Ort: Schmiedgasse 7 - 6430 Schwyz
041819 08 08 - inserate@bote.ch

Einsenden an: inserate@bote.ch www.bote.ch



Freitag, 22. September 2023 | Bote der U weiz

Herbst- s

Y
A

HIRSCHEN
Restaurant Steinerberg

Unser Kiichenchef Simon Windlin

empfiehlt:

KOCHTIPP

Rehschnitzel a la «Hirschen»

fiir 4 Personen

D ‘ Zutaten fiir 4 Personen

a—
- Zubereitung

12 Stlick  Rehschnitzel 260 g

3EL Ol zum Braten

Salz, Pfeffer
2dl Wildrahmsauce
50 Preiselbeeren
509 Vollrahm

Die Rehschnitzel leicht anklopfen, mit Salz und Pfeffer wiirzen und
schnell auf beiden Seiten anbraten.

Auf eine gewarmte Platte legen und im Ofen flir 5 Minuten
bei 70 Grad ziehen lassen.

Preiselbeerrahmsauce:

2 dl Wildrahmsauce und 50 Preiselbeeren in Pfanne geben und mit
50 g Vollrahm aufkochen. Zur gewiinschten Dicke einkochen und
Uber die Schnitzel giessen.

Dazu die klassischen Beilagen servieren.

Dieses Gericht finden Sie auf unserer Karte

Sattelstrasse 10, 6416 Steinerberg | Telefon 041832 20 20 | www.restaurant-hirschen-steinerberg.ch

$%FROHSINN

| @ RESTAURANT & HOTEL

S Zugerstrasse 5+ 6403 Kiissnacht am Rigi
¥ Kulinarischer Genuss
# mit frisch zubereiteten
! Wildspezialitaten

., Tel: 041 850 14 14 Fax: 041 850 14 36
gl \www.rest-frohsinn.ch info@rest-frohsinn.ch

im Schiller

Lassen Sie sich {iberraschen.

Wir freuen uns auf Sie.
Conny Suter und das Schiller-Team

Ab sofort servieren
wir hausgemachte
Spezialitaten wie:
hiesigs Damhirsch-

Auch der beliebte
vegetarische Herbst-

HerbStzeit gnocchi sind wieder
ist Wildzeit

Wir verwéhnen Sie téglich

o

RESTAURANT

schnitzel, Hirschpfef-
fer oder Elch-Burger.

teller & unsere Kurbis-

Auf Ihren Besuch freut sich: Fam. McCalla-Schiirpf
und das Erlen-Team

\'IRt:ﬁmurant Biberegg

Familie Reichmuth Telefon 041 838 12 30
CH-6418 Rothenthurm info@biberegg.ch

_.-' www.hiberegg.ch

=

Bahnhofstrasse 10 Kissnacht a. R.
041850 89 67

mit feinen Wildgerichten.

Feldweg 1a, 6438 Ibach
Telefon 041 810 15 15, www.restaurant-erlen.ch

RESTAURANT PLUSPUNKT

Reservation:
Tel. 041 825 11 80 - info@pluspunkt.ch
Rosengartenstr. 23 - 6440 Brunnen

Hirsch- und Rehpfeffer
Rehschnitzel
Hirschentrecote

MO-SA, 11.30-14.30 | 17.30-23.00 Uhr

und Wildspezialititen

Restaurant
HAIRID
Goldau
Stilvoll Speisen

Parkstrasse 21 | Goldau
Tel. 041 855 14 62
www.gotthard-goldau.ch
Montag und Dienstag Ruhetag

Wir freuen uns auf Ihren Besuch:
Sonja & Mauro Lustenberger mit Team

C,.;](,'T[.IJ E
.{_‘,..—\.Rl“l.‘ll.l'\[l

WILD-

SPEZIALITATEN
bis Sonntag, 12. November 2023

Reh- und Hirschpfeffer,
Rehschnitzel und Rehriicken

Wildspiess flambiert am Tisch

sowie viele neue, hausgemachte
Vorspeisen, Hauptgange und Desserts!

= 2~
SMUKER &S irituosen-
I_ounge einkeller

Hirschen
Restaurant

(DY
Hirschen 2 Mo, Do, Fr, Sa

Rossbergstr. 5 AN 9-24 Uhr
6422 Steinen  Steinen  S09-22 Uhr

WIR SIND WILD

o Hirschpfeffer *

» Rehschnitzel
o Wildgeschnetzeltes
* Rehriicken

auf Vorbestellung

Reservieren Sie jetzt: 041 832 05 20
info@hirschen-steinen.ch | www.hirschen-steinen.ch

-
Wildzeit ab ;
Mitte Septemberim

riglorante pizreria

7 Tage offen
Mo  8.%°-14.%0/17.%0-23.%
Di—Fr 8.3°-14.%0/17.00-23.%°
Sa-509.%°-23.%

Sportanlage Wintersried « Ibach
Tel. 041 811 27 27
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